SZKOLA POLSTAWOWA NR
im. Mikotaja Kopernika
ul. Poniatowskiego 19

SO ZARACZNIK NR 3 - WYMOG PRZEDSTAWIENIA PROBEK POSIKOW

W celu oceny jakosci oferowanych ustug Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ przeprowadzenia
degustacji probne;j.
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Wymagania dotyczace probek:

Wykonawca, na wezwanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest dostarczy¢ prébki positkéw przez
okres 10 kolejnych dni roboczych.
Kazdego dnia probka powinna obejmowac:
o jedno danie gtdéwne zgodne z przedstawionym jadtospisem,
o surowke lub dodatek warzywny, jezeli stanowi element positku.
Dostarczone prébki beda oceniane przez komisje powotang przez Zamawiajacego pod wzgledem:
o smaku,
jakosci uzytych produktéw,
estetyki podania,
temperatury dostawy,
wielkosci porcii,
réznorodnosci jadtospisu,
zgodno$ci z wymaganiami zywienia dzieci i mtodziezy.
Zamawiajacy moze sporzadzac protokot oceny dla kazdego dnia degustacji.
Koszt przygotowania i dostarczenia probek ponosi Wykonawca i nie podlega zwrotowi.
Niedostarczenie probek w wyznaczonym terminie lub dostarczenie prébek niezgodnych z ofertg
moze skutkowaé odrzuceniem oferty.
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Kryteria oceny degustacji:

Maksymalna liczba

Kryterium punktéw

Smak i akceptacja 40 pkt
Jakosé¢ produktow 20 pkt
Réznorodnos¢ menu 15 pkt
Estetyka positku 10 pkt
Wielko$¢ porgji 10 pkt
Temperatura dostawy 5 pkt
Razem 100 pkt




